
 

  
 

 BARBERA DEL MONFERRATO DOC FRIZZANTE / 

SPARKLING 

 
 
 
 
 

 
 

 
 

Essere “non fermo”, in piemontese “pà frem”, è la qualità distintiva 

di questo Barbera 

 

To be not still, in piedmontese dialect “pà frem”, is the characteristic 
quality for this type of Barbera. 

 
 

 



 

 

 

 

Area di produzione:  Piemonte, da vigneti siti in San Marzano Oliveto. 

 
Production area: Piedmont, vineyards on San Marzano Oliveto’s hill. 
 

 

Lavorazione:  pigiatura e diraspatura delle uve, fermentazione sulle vinacce 

per circa 6 giorni. Successiva rifermentazione in autoclave e presa di spuma 

pre imbottigliamento. 

 
Processing:. crushing and destemming of the grapes, fermentation on the grape 
marcs for about 6 days. Subsequent refermentation in autoclave pre-bottling. 
 
 

Gradazione alcolica e Pressione: tra12,5%vol. e 13,5% vol. Pressione: 2,5 bar. 

 
Alcoholic content and Pressure: 12,5%  - 13,5 % vol. Pressure: 2,5 bar. 
 

 

Caratteristiche: è un vino frizzante dal colore rosso vivo, il profumo floreale ed 

il sapore asciutto con lieve vena acidula. 

 
Characteristics: it’s a sparkling red wine, with a flowers bouquet and a dry and 
acidic tone flavor. 
 

 

Abbinamenti: adatto a tutto pasto, è particolarmente appropriato ad 

accompagnare salumi e primi con sugo di carne. 

 

Gastronomic combinations: suitable for the entire meal, this wine is perfect 
with cooked meats and ravioli at gravy. 
 

  

Temperatura di servizio: servire a 16 - 18°C. 

 
Serving temperature: to serve at 16-18°C. 
 
 

 

 

 



 

OCM: Reg. UE n. 1308/2013  FIC: Reg. UE n. 1169/2011 
 

INGREDIENTI: 

- Uva ( ingredienti generali) 

- Solfiti * (conservanti) 

- Poliasparatato di Potassio (agente stabilizzante) 

- Gomma arabica (agente stabilizzante) 

- Confezionato in atmosfera protettiva (gas di imballaggio) 

 

ALLERGENE* 

 

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE 

Valori medi per 100 ml 

Energia   305 kJ/73 Kcal 

Grassi     0 

 Di cui grassi saturi  0 

Carboidrati    g 0,95 

 Di cui zuccheri  g 0,95 

Proteine    0 

Sale     0 

 

ETICHETTATURA AMBIENTALE 

FOR51 (sughero)   tappo   RACCOLTA : organico 

GL71 (vetro verde)   bottiglia  RACCOLTA: vetro 

C/PVC90 (plastica alluminio) capsula  RACCOLTA: plastica 

VERIFICARE LE DISPOSIZIONI DEL PROPRIO COMUNE 

 

 

 


